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Velouté de légumes A
du Sauté de orgc 51 Salade de pates
06 janv cré:]e Feglll.ete je crusta;es Gratin de thon
) uisse de canar :
au - Potage de légumes . Riz
12 janvc Coquillettes | d [ confit patisserie
Escalope de poulet . L
compote aiope de poute Gratin dauphinois
Petits pois cuisinés .
. Haricots Verts
Galette des rois i
Dessert de Noél
Feuilleté au fromage | Velouté de potimarron
du Betteraves rouges & K p. Mousse de canard
. Veau marengo et chataignes . .
13 janv Cordon bleu s Poisson pané
) Pommes de terre Poulet roti R
au Haricots verts . Pates au fromage
. . vapeur Ratatouille N
19 janv Laitage . s . Créme dessert
Fruit Patisserie
@
A
£ G H
Du oD Concombre Terrine de campagne
20 janv Salade d’endives Menu végétarien vinaigrette pag
. . . Quenelles de brochet
au Tartiflette Velouté du soleil Nuggets de poulet
. . . . ) , Semoule
26 janv Créme dessert Pizza aux petits Pommes rissolées nes .
. . Patisserie
légumes Fruit
Compote
Biscuit
Du
27 janv Macédoine de , . b
J , Taboulé Potage de pot au feu Saucisson a I'ail
Au légumes . . . .
, Bifteck Pot au feu et ses Filet de colin meuniere
02 fév Escalope de porc , ) .
R Chou-fleur béchamel légumes Gratin de courgette
Pates au fromage . e . .
R fruit Patisserie laitage
Créeme dessert
&
. S T .,0,,
Toutes nos viandes sont d’origine France ™= g’,.
NOS fournisseurs IOCGUX Gluten Crustacés Poisson Moutarde Soja Céleri
Poisson Ribet-Beyrand (Limoges) j‘:», :
Volaille Ferme de Beauregard (St Priest s/Aixe) ‘ 7 . ‘ ‘
Bceuf, pOfC, veau Ferme de Sargnat (St Martin Ie Vieux) Fruits a coque Lal! Lupin Monusques Sésame Sulfites  Arachides
Allergénes pouvant étre contenus dans certains plats

Ce menu est transmis a titre indicatif, il peut varier en fonction des stocks et des livraisons
Les plats indiqués en italiques bleu sont BIO




