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03 déc gentil(le) ou vilain(e):) “
Soupe de légumes
Macédoine de . < vermicelles Terrine de campagne
du , Saucisson a I'ail , . . .
, légumes . Sauté de volaille Poisson pané
02 déc Roti de porc R . .
Nuggets de poulet ) alacreme Carottes vichy
au R Gratin de courgettes .
, Pates au fromage . Riz Fromage
08 déc . Creme dessert N .
Laitage Fromage Patisserie
Fruit
. , Bett
du Feuilleté au fromage , , © ejra\./es rouges Rosette
, e . Velouté de légumes vinaigrette .
09 déc Roti de dindonneau N . . Dos de lieu
. Pates a la carbonara Pintade rotie .
au Chou-fleur béchamel PAtisserie Petit-nois cuisings Ratatouille
15 déc Salade de fruits P . Créeme dessert
Laitage
~
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16 ;éc Mousse de volaille J é ﬁ ﬁ > %j Potage de légumes
Al Tartiflette Menu végétarien Feuilleté de crustacés | Filet de colin meuniére
, Endives en salade Velouté de butternut Cuisse de canard Riz aux petits légumes
22 déc . . , ) R
Laitage Quiche aux légumes confit Créme dessert
Fromage Gratin dauphinois
compote Haricots Verts

Dessert de Noél

LRendez-vous
le

06 janvier 2025

Toutes nos viandes sont d’origine France
Nos fournisseurs locaux

Poisson Ribet-Beyrand (Limoges)

Volaille Ferme de Beauregard (St Priest s/Aixe)
Beceuf, porc, veau Ferme de Sargnat (St Martin le
Vieux)
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Gluten Crustaces Polsson Moutarde Célerl
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Fruits Acoque  Lait Lupin Mollusques Sésame Sulfites  Arachides

Allergénes pouvant étre contenus dans certains plats

Ce menu est transmis a titre indicatif, il peut varier en fonction des stocks et des livraisons

Les plats indiqués en italiques bleu sont BIO




